Unsere Spezialitiiten

Aperitif Empfehlung:
Glas Prosecco extra trocken Ser Senigo, Valdobbiadene

Rinderkraftbriihe mit GriefSnockerl und Gemiisejulienne

Cremesuppe von frischem Bdrlauch mit Croutons und Sahnehdubchen

Vogerlsalat: frischer Feldsalat in einem Walnussdressing,
mit gerducherter Entenbrust, Cumberlandsofie und Kréduterbrot

Tomaten-Risotto mit mariniertem Rucola und Schafskdse

Kisespitzle, Topfenspiitzle mit Emmentaler und Bergkdise
und knusprigen Rostzwiebeln

Salatteller ,,Alt Fiirstitt*
frische Salate mit Hausdressing, gegrillten Putenstreifen,

Mangochutney, Parmesanspinen, Krduterbutter und geréstetem Brot

14,90 €

4,90 €

580 €
7,20 €

9,30 €

12,90 €

12,60 €

Bunter Salatteller, knackig frische Salate mit Knoblauch-Kriuterdressing,

mit Schinkenstreifen, gegrillten Flusskrebsen und Krduterbrot

16,80 €

Gemischter Beilagensalat, knackige frische Salate

mit Hausdressing und Kiirbis-Sonnenblumenkerndl

(fiir Umbestellungen berechnen wir 2,00 €)

5,00 €



FISCHWOCHEN

(Fangfrische Fische aus den Weihern der Fischzucht Johann Hefter, Rohrdorf

und Fischzucht Eulenau)

Unsere Fischspezialitdt:

Feine Hummer-Weilswein-Fischsuppe mit Filets von heimischen Fischen,

Gemiisen und Flusskrebsen

Kross auf der Haut gebratenes Saiblingstilet in Zitronenbutter,
auf mediterranem Gemiise, dagu Herzoginkartoffel

Paniertes Karpfenfilet in Butter gebraten, mit Remouladensofie
und Petersilienkartoffel

Filet von der Bachforelle in Rieslingschaum,

mit Mandelbrokkoli und Kartoffelpriree

Im Gangen gebratene Kriauterforelle auf Ratatouillegemiise,
dazu gebratene Rosmarinkartoffel

Rotbarschfilet, Miinchner Art, mit Senf-Meerrettich-Marinade,
paniert mit Brezen, dazu Kartoffel-Feldsalat

Dessertvariation:
Haselnusskrokant-Parfait, Vanillemousse und Apfelkiicherl
auf Waldbeerenragout

8,50 €

Unsere Weinempfehlung:

Miller-Thurgau Edition 111 trocken
[lmbacher Hof 0,251

14,50 €

22,50 €

21,80 €

21,70 €

19,80 €

17,80 €

7,90 €



Unsere Klassiker

Schweineschnitzel ,, Wiener Art*, mit Pommes frites 13,20 €
mit Preiselbeeren 14,20 €

Kalbsrahmbraten mit Vichy-Karotten und hausgemachten Topfenspéitzle 18,90 €

Medaillons vom Schweinefilet auf Schwammerlrahm,
dazu glasiertes Gemiise und Rostimedaillons 20,50 €

Bayerische Entenbrust, rosa gebraten auf Hagebuttensofe,
dazu einen feinen Blaukrautstrudel 21,50 €

Zwiebelrostbraten in Zwicebeljus mit knusprigen Rostzwiebeln,

dazu Speckbohnen und Bratkartoffeln 23,40 €

(hei Haupteoerichten als Seniorenteller ziehen wir 2,00 € ab)

Etwas StifSes zum Dessert

Gemischtes Eis nach Wahl (3 Kugeln)
(Bourbon Vanilleeis, Erdbeereis, Schokoladeneis, Zitroneneis, Walnusseis)

ohne Sahne 5,40 € mit Sahne 6,20 €
Eis und Heifs, Bourbon-Vanilleeis mit heifen Himbeeren und Sahne 8,70 €
Lauwarmer Apfelstrudel mit Bourbon-Vanilleeis, Sahne und Mandelbléittchen 7,30 €
Hausgemachte Apfelkiicherl in Zimtzucker mit Bourbon-Vanilleeis 6,80 €
Fragen Sie auch nach unserem aktuellen Kuchenangebot

1 Stlick Kuchen 3,90 € / 1 Stuck Torte 4,70 €
1 Stick Apfelstrudel 3,90 € / Sahnetupfer 0,80 €




Brotzeiten

Bayerischer Wurstsalat, Scheiben von Regensburger ) in Vinaigrette,
mit roten Zwiebeln, Essiggurke, Radieschen und Brotkorb

Schweizer Wurstsalat, Streifen von Regensburger a) und Emmentaler
in Vinaigrette, Essiggurke und Paprika, dazu Brotkorb

Currywurst A) mit feiner hausgemachter Sof3e
und Pommes frites

Zum guten Abschlufl - Leckerer Speck-Kiseteller
pikanter Bergkdise, Emmentaler und Bauerngerduchertes ),

reich garniert, dagu Feigensenf, Bauernbrot und Butter

A) Zusatzstoffe - Pokelsalz

7,70 €

8,50 €

9,90 €

11,60 €

Schmankerl fiir unsere kleinen Giiste

15 Rinderkraftbriihe oder ¥ Cremesuppe

Paniertes Schnitzel mit Pommes frites und Ketchup

Schnitzel, natur, mit Rahmsofie und Spiitzle
Serviettenknddel mit Rahmsofie

Spétzle mit Rahmsofe
Pommes frites mit Ketchup

Kindereis : eine Kugel Eis nach Wahl mit Smarties

"Das Essen soll zuerst das Auge erfreuen

und dann den Magen"
Johann Wolfgang von Goethe

3,50 €

7,60 €

7,60 €
4,50 €

4,50 €
4,50 €

1,80 €



